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MENUS DU 14 AU 18 SEPTEMBRE 2026 — Semaine 38

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Matin Petit déjeuner Petit déjeuner Petit déjeuner Petit déjeuner
h Menu Hamburger
o Ent’rees Entrées Entrées
alade bar Salade bar’ . a Salade bar’
Carottes rapées/oeufs Entrees Entrees 5
p Salade perle et thon Salade bar Salade Co22 Salade composée
Plats Plats Croisillon emmental Feuilleté viande
Saumonette Filet colin sauce Plats
Coidgn bleu ciboulette I Plats Hamb Plats_ Calamar a la romaine
Poélée Tex Mex e letb . Quiarle e sauce curry amburger poisson g
o g ; auté poulet basquaise A lGe brocolis B hiraer Steal Brochette de dinde
Midi Pate coquillette Ratatouille B Eour Frites g Cotes blettes a la
] Pois cassé persillade
Laitages e - Blé
. aitages aitages :
R ou fromage s Fromage Yaourt ou fromage R
Yaourt ou fromage (Bleu d’ Auvergne Yaourt ou fromage
; Desserts s Desserts Glace gjr?jaeéts el
Fruits Liégeois vanille/café — Fruits
Entrées Entrées Entrées
Salade bar’ Salade bar’ Salade bar’ h
Entrées
Plats Plats Plats Salade bar’
Nugget de poisson Filet de merlu
Kebab dinde Escalope de poulet Plats
Sauce curry Haricots verts MENU UFA Boulettes aux lentilles
Pomme campagnarde Veége
Soir Pate (Penne)
Laitages Laitages Laitages )
Yaourt ou fromage Yaourt ou fromage Yaourt Laitages
Yaourt ou fromage
Desserts Desserts Desserts
Fruits Fruits Fruits ou ~ Desserts
Gaufre chocolat Dessert UFA Fruit
Panna cotta

Menus proposés sous réserve de modifications de derniére minute




