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DE LA BEAUTE, DE LA COMMUNICATION
ET DE LA RESTAURATION COLLECTIVE

Menus du mardi 21 au vendredi 24 mai 2024

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Matin Petit déjeuner Petit déjeuner Petit déjeuner Petit déjeuner
D Sans viande ni poisson E”Lées E’,Lées Ent—rées
p Salade Bar’ Salade Bar’ Salade Bar’
Entrées . . . a
Salade Bar’ CEuf mayonnaise Salade de pois chiche Salade composée
i Plats Plats Plats
Taboulé . . . . -
Plats Paupiette de saumon a | Nuggets de poisson Filet de colin
- I'oseille Pilon de poulet Merguez
Crousty au fromage ) . . i
Midi [ L | Roti de porc Haricots beurre Brunoise de légumes
Courgettes ) 3
Riz Ratatouille Purée de pommes de Semoule
- Laitages HarICOtSLzlii;ch e Laitages Yaourt oﬁ‘lrt:mzs e
Yaourt ou fromage rartages rarages &
Desserts Yaourt ou fromage Yaourt ou fromage Desserts
m - Desserts Desserts Fruits
Glace . .
Fruits Surprise du chef
L
w M D Sans viande ni poisson M
Salade Bar’ . Salade Bar’
Entrées
LL Plats B Samoussa boeuf
. — Salade Bar
Pizza au thon Plats Plats
Pizza V|aLn(i.;e hachée Menu UEA Croque ;-nc;:meur
Soir zattages Laitages rarages
Yaourt ou fromage Yaourt Yaourt ou fromage
Desserts Desserts
. Desserts .
Fruits . Fruits
Eclair chocolat / vanille Fruits Glace
Dessert UFA
Menus proposés sous réserve de modifications de derniéres minutes
—= Fait maison par nos cuisiniers O . Sauces faites maison par nos cuisiniers

O

Sans viande ni poisson

Produits frais transformés sur place




