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DE LA BEAUTE, DE LA COMMUNICATION
ET DE LA RESTAURATION COLLECTIVE

Menus du lundi 13 au vendredi 17 mai 2024

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Matin Petit déjeuner Petit déjeuner Petit déjeuner Petit déjeuner
Entrées Entrées Entrées [l Sans viande ni poisson Entrées
Salade bar’ Salade Bar’ Salade Bar’ p Salade Bar’
. Entrées 5
Hot dog Terrine de saumon Jambon Salade B—ar’ Salade composée
Plats Plats Plats . . Plats
T . -, — - Salade de pois chiche . —
Marmite de la mer Poisson pané Coeur de merlu Plats Filet de colin
Cordon bleu Sauté de boeuf Steak haché Lesemies . Chipolatas
Midi Haricots plats Julienne de légumes Carottes sautées Brocolis
, . . Patate douce . )
Purée de pommes de Riz Frites , Lentilles corail
. , Laitages .
terre Laitages Laitages Yaourt végétarien Laitages
Laitages Yaourt ou fromage bar Yaourt ou fromage Desserts Yaourt ou fromage
Yaourt ou fromage Desserts Desserts ST Desserts
. Surprise du chef .
Desserts Flan caramel Fruits Fruits
Fruits
M M D Sans viande ni poisson M
Salade Bar’ Salade Bar’ p Salade Bar’
Entrées
Plats Plats - Plats
S — Salade Bar . .
Kebab Brochettes de poisson Plats Filet de lieu
Légumes Wings de poulet Menu UFA_ Boulettes d’agneau
. Pommes rissolées Gratin de chou-fleur . Semoule
Soir . ] Laitages .
Laitages Laitages VU Laitages
Yaourt ou fromage Yaourt ou fromage Desserts Yaourt ou fromage
Desserts Desserts e Desserts
Fruits Fruits Fruits
. Dessert UFA
Glace Twix
Menus proposés sous réserve de modifications de derniéres minutes
—-= Fait maison par nos cuisiniers o . Sauces faites maison par nos cuisiniers
D Sans viande ni poisson

Produits frais transformés sur place




