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EAUTE, DE LA COMMUNICATION
LA RESTAURATION COLLECTIVE

Menu du lundi 18 au 22 mars 2024

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Matin Petit déjeuner Petit déjeuner Petit déjeuner Petit déjeuner
Entrées Entrées VEGETARIEN Entrées Entrées Entrées
Salade Bar’ Salade Bar’ Salade Bar’ Salade Bar’ Salade Bar’
Tranche de surimi Croisillons emmental Salade de pois chiche Paté de campagne Salade composée
Plats Plats Plats Plats Plats
Coeur de merlu Brochette poisson pané | Omelette espagnole Filet de colin Cube de poisson
Chipolatas Escalope poulet sauce Brocolis Sauté de dinde aux Cervelas obernois
Haricots verts champignons Tagliatelles pruneaux Julienne de légumes
. . Pomme de terre Tomate provengale Chou-fleur Lentilles
Midi .
lamelles Frites Semoule
Laitages Laitages Laitages Laitages Laitages
Yaourt ou fromage Yaourt / fromage Yaourt ou fromage Yaourt ou fromage Yaourt ou fromage
Desserts Desserts Desserts Desserts Desserts
Fruits Fruits Fruits Fruits Fruits
Dessert gourmand Surprise du Chef
VEGETARIEN
Entrées Entrées Entrées Entrées
Salade Bar’ Salade Bar’ Salade bar’ Salade Bar’
Plats Plats Plats
Poisson corn flex Cube de saumon Menu UFA Lasagne végétarienne BON
Cordon bleu Brochette de dinde (voir prof) Aubergine, courgette
Soir Purée de pois cassés Gnocchi Brisures de chou-fleur WEEK-END
Laitages Laitages
Laitages Yaourt ou fromage Yaourt Laitages
Yaourt ou fromage Yaourt ou fromage
Desserts Desserts
Desserts Fruits Fruits Desserts

Fruits
Tarte amandine

Dessert UFA

Fruits

Menu proposé sous réserve de modifications de derniére minute




